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三
重
県
鈴
鹿
市
を
本
拠
に
、
県
内
に
３
店

舗
の
う
ど
ん
店
を
展
開
す
る
ヱ
ビ
ス
．カ
ン
パ

ニ
ー
．の
東
京
進
出
１
号
店
が「
二
代
目 

甚
八
」

で
あ
る
。
住
居
や
中
小
事
業
所
が
多
い
本
郷

３
丁
目
の
裏
通
り
に
２
０
１
０
年
12
月
に
開

業
。
知
名
度
も
低
く
、
本
郷
通
り
や
春
日
通

り
ほ
ど
の
人
通
り
も
な
い
立
地
へ
の
出
店
な

が
ら
着
実
に
客
を
集
め
、
ラ
ン
チ
タ
イ
ム
に

は
店
前
に
行
列
が
で
き
る
ほ
ど
、
人
気
の
う

ど
ん
店
と
な
っ
て
い
る
。

　

看
板
の
う
ど
ん
に
は
鈴
鹿
産
小
麦
あ
や
ひ

か
り
と
北
海
道
産
小
麦
き
た
ほ
な
み
を
ブ
レ

ン
ド
し
て
使
用
。
三
重
県
内
で
は
セ
ン
ト
ラ

ル
キ
ッ
チ
ン
で
あ
る
麺
工
房
で
製
造
し
て
店

舗
に
配
送
し
て
い
る
が
、
同
店
の
場
合
は
毎

日
粉
か
ら
製
麺
。
讃
岐
う
ど
ん
と
同
じ
く
、

打
ち
た
て・茹
で
た
て
で
提
供
し
て
い
る
。

　
レ
ギ
ュ
ラ
ー
メ
ニ
ュ
ー
は「
謹
製
伊
勢
う
ど

ん
」（
４
０
０
円
。
玉
子
の
せ
＋
50
円
、
肉
の

せ
＋
２
６
０
円
）、「

玉
」（
４
６
０
円
）、「
野

菜
天
か
け
う
ど
ん
」（
６
８
０
円
）な
ど
９
種

類
。さ
ら
に
、デ
ィ
ナ
ー
メ
ニ
ュ
ー
と
し
て「
肉

の
せ

玉
」（
７
２
０
円
）、「
豚
汁
つ
け
め
ん
」

（
７
８
０
円
）、「
お
野
菜
天
カ
レ
ー
う
ど
ん
」

（
８
８
０
円
）な
ど
が
あ
る
。
サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

と
し
て
は
天
ぷ
ら
４
品
、
伊
賀
米
の
お
に
ぎ

り
と
ご
飯
５
品
の
ほ
か
、
２
０
１
２
年
12
月

か
ら
は「
お
野
菜
ブ
ッ
フ
ェ
」を
導
入
。
三
重

や
国
内
の
産
地
か
ら
直
送
さ
れ
た
野
菜
や
、

野
菜
料
理
を
日
替
わ
り
で
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
し

た
も
の
で
、
う
ど
ん
だ
け
で
は
不
足
し
が
ち

な
野
菜
を
摂
取
し
て
も
ら
う
の
が
狙
い
。
ブ

ッ
フ
ェ
単
品
の
注
文
だ
と
４
５
０
円
だ
が
、

う
ど
ん
を
注
文
す
る
と
１
８
０
円
と
い
う
破

格
の
価
格
に
な
る
。

　
１
人
前
の
麺
の
量
は
茹
で
上
げ
で
４
０
０

ｇ
と
か
な
り
の
ボ
リ
ュ
ー
ム
。
人
気
の「
野
菜

天
か
け
う
ど
ん
」の
場
合
は
こ
れ
に
１
３
０
ｇ

分
の
野
菜
を
使
っ
た
か
き
揚
げ
が
つ
き
、「
お

野
菜
ブ
ッ
フ
ェ
」と
組
み
合
わ
せ
れ
ば
男
性

の
食
事
と
し
て
も
十
分
な
ボ
リ
ュ
ー
ム
だ
。
も

っ
と
食
べ
た
い
と
い
う
場
合
は
＋
１
２
０
円

で
大
盛（
５
０
０ｇ
）に
、
こ
れ
で
は
多
い
と
い

う
場
合
は
50
円
引
き
で
小
盛（
３
０
０
ｇ
）、

１
０
０
円
引
き
で
ハ
ー
フ（
２
０
０ｇ
）に
す
る

こ
と
も
で
き
る
。

　
一
番
人
気
は
先
述
し
た「
野
菜
天
か
け
う
ど

ん
」だ
が
、今
や
そ
れ
に
迫
る
勢
い
な
の
が「
謹

製
伊
勢
う
ど
ん
」だ
。
伊
勢
神
宮
の
参
拝
客
に

提
供
さ
れ
た
こ
と
か
ら
定
着
し
た
ご
当
地
う

ど
ん
で
、
長
時
間
茹
で
て
く
た
く
た
に
な
っ

た
麺
に
た
ま
り
醤
油
を
か
け
て
食
べ
る
。
ま
っ

た
く
コ
シ
を
感
じ
さ
せ
な
い
独
特
の
歯
ご
た

え
の
た
め
、
好
き
嫌
い
が
は
っ
き
り
出
て
し
ま

う
う
ど
ん
だ
。
同
店
の
責
任
者
で
あ
る
販
売

企
画
部
コ
ン
セ
プ
ト
マ
ネ
ー
ジ
ャ
ー
の
森
下
愛

吾
氏
に
よ
れ
ば
、「
数
あ
る
ご
当
地
う
ど
ん
の

な
か
で
一
番
人
気
の
な
い
う
ど
ん
」だ
と
い
う
。

　
こ
れ
を
人
気
メ
ニ
ュ
ー
の
ひ
と
つ
に
ま
で

育
て
た
の
が
同
店
な
ら
で
は
の
ア
レ
ン
ジ
。

森
下
氏
は
こ
う
説
明
す
る
。「
伊
勢
う
ど
ん
の

茹
で
時
間
は
１
時
間
程
度
と
言
わ
れ
て
い
ま

す
が
、こ
れ
で
は
う
ど
ん
本
来
の
お
い
し
さ

を
失
っ
て
し
ま
い
ま
す
。
う
ち
で
は
茹
で
時

間
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
し
て
う
ど
ん
と
し
て
の

お
い
し
さ
を
感
じ
る
ギ
リ
ギ
リ
の
柔
ら
か
さ

に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。
タ
レ
も
鈴
鹿
の
味
噌

蔵
で
醸
造
さ
れ
る
た
ま
り
醤
油
に
、
独
自
の

ア
レ
ン
ジ
を
施
し
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
。
伊
勢
う

ど
ん
は
観
光
客
の
食
べ
る
も
の
と
い
う
の
が

地
元
の
考
え
方
で
、
県
内
で
も
食
べ
る
人
は

ほ
と
ん
ど
い
な
い
の
で
す
が
、
地
域
の
食
文

化
の
ひ
と
つ
と
し
て
い
ろ
い
ろ
な
方
に
食
べ

て
い
た
だ
き
た
い
と
工
夫
し
ま
し
た
」。

　
こ
う
し
た
努
力
に
加
え
、２
０
１
３
年
は

伊
勢
神
宮
の
式
年
遷
宮
と
い
う
こ
と
で
伊
勢

へ
の
注
目
が
集
ま
っ
た
こ
と
か
ら
、
同
店
の
伊

勢
う
ど
ん
に
対
す
る
人
気
も
急
騰
。
す
で
に

看
板
メ
ニ
ュ
ー
と
も
言
う
べ
き
位
置
付
け
の

商
品
へ
と
成
長
し
た
。

　

同
店
が
知
名
度
の
低
い
東
京
に
定
着
で
き

た
要
因
は
、
以
下
の
よ
う
に
な
る
だ
ろ
う
。

三
重
県
の
食
材
や
食
文
化
に
こ
だ
わ
っ

た
商
品
作
り
。

ご
当
地
う
ど
ん
を
そ
の
ま
ま
提
供
す
る

の
で
は
な
く
、
独
自
の
工
夫
で
価
値
を
ア

ッ
プ
し
て
い
る
。

グ
ル
ー
プ
で
の
利
用
に
も
対
応
で
き
る

ゆ
っ
た
り
と
し
た
店
作
り
。

　

店
舗
は
お
よ
そ
45
坪
で
客
席
数
50
席
と
ゆ

っ
た
り
し
た
空
間
に
な
っ
て
お
り
、テ
ー
ブ
ル

も
い
ろ
い
ろ
な
形
に
配
置
で
き
る
の
で
グ
ル

ー
プ
客
に
も
対
応
可
能
。
常
連
客
の
な
か
に

は
20
人
近
い
人
数
で
訪
れ
る
ケ
ー
ス
も
あ
る

と
い
う
。
都
内
で
こ
れ
だ
け
の
規
模
を
有
す

る
フ
ル
サ
ー
ビ
ス
う
ど
ん
店
で
あ
り
な
が
ら
、

客
単
価
は
約
７
０
０
円
と
手
頃
な
設
定
。
だ

か
ら
こ
そ
１
日
約
３
０
０
食
分
を
販
売
す
る

安
定
し
た
売
上
を
上
げ
て
い
る
の
だ
。

　

た
だ
し
、
そ
の
７
割
は
昼
に
集
中
し
て
お

り
、
夜
の
需
要
は
ま
だ
開
発
の
余
地
は
あ
り

そ
う
だ
。
同
店
も
こ
れ
を
意
識
し
て
お
り
、

先
に
挙
げ
た
デ
ィ
ナ
ー
向
け
メ
ニ
ュ
ー
に
加

え
て
、２
０
１
２
年
夏
に
は
三
重
県
を
代
表

す
る
名
産
品
で
あ
る
松
阪
牛
を
使
っ
た「
牛

し
ゃ
ぶ
肉
う
ど
ん（
お
野
菜
ブ
ッ
フ
ェ
付
き
）」

（
９
２
０
円
）と
い
う
ご
ち
そ
う
感
の
高
い
商

品
を
投
入
。
さ
ら
に
、
鈴
鹿
の
地
酒
の
ラ
イ

ン
ナ
ッ
プ
の
強
化
も
進
め
て
お
り
、
夜
の
需

要
開
拓
を
進
め
れ
ば
、
さ
ら
な
る
売
上
ア
ッ

プ
も
期
待
で
き
る
。

　

同
社
で
は
２
０
１
８
年
ま
で
に
ニ
ュ
ー
ヨ
ー

ク
に
う
ど
ん
店
を
出
店
し
た
い
と
計
画
し
て

お
り
、
東
京
進
出
は
そ
の
た
め
の
足
が
か
り
。

２
０
１
４
年
に
は
都
内
で
の
展
開
に
も
着
手

し
、
次
の
ス
テ
ー
ジ
を
目
指
す
と
い
う
。

間口の広さを活かして老舗風の趣を漂わせる外観。人通り
こそ多くはないが、道路からの視認性は高い。『本気のうど
ん』としたためた墨痕鮮やかなのれんも印象的

手前から時計回りに、オリジナルのたまり醤油
をかけた「謹製伊勢うどん玉子のせ」（450円）、
伊賀米の炊き込みごはんを使った「味ご飯のお
にぎり」（150円）、「お野菜ブッフェ」（180円。
うどん注文時）。うどんは並盛りで400ｇあり、
食事として十分なボリュームがある

■住　　所／東京都文京区本郷3-22-9
■営業時間／11：00～21：00（オーダーストップ）
■定 休 日／大型連休

二代目甚八

Key Point

地元の食材や食文化にこだわった商品開発
当地の味を独自の工夫で価値アップ
多様な需要に対応できる店作り
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三
重
県
の
味
を
活
か
し
た
う
ど
ん
で

東
京
進
出
に
成
功

不
人
気
な
ご
当
地
う
ど
ん
を

人
気
商
品
に
育
て
あ
げ
た
手
法
と
は

三重県から進出した「二代目甚八」（東京・本郷） に学ぶ 繁
盛
の
法
則

う
ど
ん
本
来
の
お
い
し
さ
を

ギ
リ
ギ
リ
残
し
た
伊
勢
う
ど
ん
開
発
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